
Y S T Ä V Ä N P Ä I V Ä N
M E N U  1 4 . 2

Menun hinta :

Amuse bouche
Bruschetta (L, saa G, saa V)

Alkuruoka
Kampasimpukka crudo ja veriappelsiinia (L,G)
tai
Suolakuoriselleri carpaccio, karamellisoitua mantelia ja omenaa (V,G)

Pääruoaksi
”Caccio e pepe” ja glaseerattua naudanposkea (L, saa G)
tai
Haudutettua turskaa ja sahrami-perunapyreetä (L,G)
tai
Amaronerisotto, friteerattua portobelloa ja kirsikkaa (L,G, saa V)

Jälkiruoaksi
Tiramisu (L,G)
tai
Mantelikakkua ja granaattiomenasorbetti (V,G)

56€ /  h lö



V A L E N T I N E S  D A Y
M E N U  1 4 . 2

Amuse-bouche
Bruschetta (L, ask G, ask V)

Starter
Scallop crudo and blood orange (L,G)
or
Salt-baked celeriac carpaccio, caramelised almond and apple (V,G)

Main course
“Cacio e pepe” with glazed beef cheek (L, ask G)
or
Braised cod and saffron potato purée (L,G)
or
Amarone risotto, fried portobello and cherry (L, G, ask V)

Dessert
Tiramisu (L,G)
or
Almond cake with pomegranate sorbet (V,G)

Menu price :
56€ /  pers


