
11.00-14.00

L = laktoos i ton /  lactose  f ree    
G = g luteeni ton /  g luten f ree  
V = vegaaninen /  vegan

JOULULOUNAS

Pääruoka-annoksiin kuuluu
vasta-leivottu talon leipä,
salaatti ja kahvi

3 ruokalajia 50€

Main dishes include
freshly baked bread,
salad and coffee

4.11-22.12
3 courses 50€

Kananmaksamousse, haudutettua
viinirypälettä ja paahdettua briossia (L)

tai

ALKURUOKA 15€

Chicken liver mousse, braised grapes and
toasted brioche (L)

Punajuuritartar, yrttikastiketta ja
keltuiaskreemiä (L,G, saa V) 

Beetroot tartare, herb sauce and egg yolk
cream (L,G, ask V)

/ or

CHRISTMAS LUNCH

Arkisin / On weekdays

Yön yli hautunut ankankoipi bolognese (L, saa G)

PÄÄRUOKA 22€

Slow-braised duck leg Bolognese pasta (L, ask G)

Kurpitsarisotto ja kristallisoitua
hasselpähkinää (L,G, saa V)

Pumpkin risotto with candied hazelnuts
(L,G, ask V)

tai / or

Piparminttu pannacotta ja suklaa-kinuskikastiketta (L,G)

JÄLKIRUOKA 13€

Peppermint panna cotta with chocolate caramel sauce (L,G)

Mantelikakkua, tummasuklaamoussea
ja appelsiinia (V,G)

Almond cake, dark chocolate mousse and orange (V,G)

tai / or
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